
※入荷状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。
※食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、あらかじめスタッフまでお申し付けください。
*The menu is subject to change, depending on the availability of ingredients.

*Please notify an attendant if you have any food allergies.

Lunch Buffet
※90分制です。

Dessert
ガトーウィークエンド
Gâteau Weekend

チョコレートとマンゴーのムース
Chocolate Mango Mousse 

フランボワーズのロールケーキ
Raspberry Cake

パンプディング
Bread Pudding

完熟マンゴーの杏仁豆腐
Almond Tofu with Ripe Mango

抹茶と黒胡麻のヴェリーヌ
Matcha and Black Sesame Verrine

苺のショートケーキ
Sponge Cake 

Soup
ガスパチョ
Gazpacho

4種のチーズピザ
Mixed Cheese Pizza

夏野菜とベーコンのピザ
Vegetables and Bacon Pizza

ベーコンと焼きとうもろこしのペペロンチーノ
Bacon and Grilled Corn Peperoncino

茄子とツナのリガトーニ ノルマ風
Rigatoni with Eggplant and Tuna

Pizza and Pasta
マカロニグラタン
Macaroni Gratin

ブイヤベース
Bouillabaisse

白身魚のレモンパン粉焼き ラタトゥイユ
Fried Swordfish with Ratatouille 

ホテル特製カレー
Curry

Hot Meal

クロワッサン 
Croissant

パンオレ
Milk Bread

デュラムファイン
Durum Wheat Bread

パンプキンローフ
Pumpkin Loaf

Bread

Grill
ローストビーフ
Roasted Beef

ハニーローストポーク
Roasted Pork

キャロットグラッセ
Glazed Carrot

新ジャガイモの
リヨネーズポテト
Lyonnaise Potatoes

フルールドセル
Salt

ハニーマスタード
Honey Mustard

BBQソース
Barbecue 

チミチュリソース 

Chimichurri

ジャポネソース
Japanese

［コンディメントCondiment］

白身魚のエスカベッシュ
Escabeche

小海老と夏野菜のセビーチェ ライム風味
Marinated Shrimp and Vegetables with Lime Flavor

鶏むね肉のコンフィとズッキーニのマリネ アンチョビ風味
Chicekn Breast Confit and Marinated Zucchini

ジャンボンブランと緑野菜のサラダ バジル風味
Ham and Salad with Basil Flavor

チョップドサラダ
Chopped Salad

桜海老と青のりのケークサレ
Sakura Shrimp and Green Laver Cake

ポークリエット
Pork Rillettes

Cold Meal

Salad
サニーレタス
Lettuce

サラダほうれん草
Spinach

水菜
Mizuna

トレヴィス
Italian Chicory

フリルレタス
Red Leaf Lettuce

わさび菜
Wasabi Leaf

シーザードレッシング
Caesar Dressing

青紫蘇ドレッシング
Shiso Leaf Dressing

わさびドレッシング
Wasabi Dressing

柑橘ドレッシング
Citrus Dressing

［ドレッシングDressing］

トマト
Tomato

紫キャベツのピクルス
Pickled Red Cabbage

キタアカリのサラダ
アンチョビ風味
Anchovy Potato Salad

きくらげとれんこんのサラダ
Wood Ear and Lotus Root Salad

ミックスビーンズ
　ガルバンゾー/

　レッドキドニー/

　マローファット
Mixed Beans

　Garbanzo/Red kidney/Marrowfat

［コンディメントCondiment］




